Projekt NAZV QK1910100 \

JVliv reformulace na trvanlivost a fyzikalné-chemické vlastnosti potravinarskych vyrobku“ MINISTERSTVO ZEMEDELSTVI

Pozvanka na Seminar pro laickou spotrebitelskou i odbornou verejnost

Praha: 07. 09. 2022, 10:00-14:30, Narodni zemédélské muzeum, Kostelni 1300/44, 170 00 Praha 7
Brno: 13. 09. 2022, 10:00-14:30, budova 24/166 SIC - Multifunkéni mistnost VETUNI Brno
Ucast je BEZPLATNA.

Vice informaci a moZnost pfihlaseni naleznete: https://ukp.vscht.cz/kurzy/kurzy-a-

seminare

Seminar bude zaméren na téma reformulaci potravin ve vybranych oblastech. V rdmci seminare budete mit
mozZnost dozvédét se novinky o aktudlnim tématu reformulaci potravin a setkat se s odborniky z potravinarstvi.

Nevahejte a prijdte se dozvédét novinky o zajimavém tématu, které je aktudlni v CR i v Evropé!

CAs TEMA TESI SE NA VAS PREDNASEJICI
09:30-10:00 Registrace
10:00-10:30 Uvodni slovo a novinky v projektu doc. Ing. Ale§ Rajchl, Ph.D. (VSCHT Praha)

Praha: Komplexni pfistup k optimalnimu
stravovani
Brno: Reformulované vyrobky a jejich vyuZiti v
10:30-11:00 nutri¢ni terapii

10:30-11:00 Eva Chocenska, lektorka STOB

Bc. Barbora Slanafova, Mgr. Véra
Andraskova, Masaryk(v onkologicky ustav

Méné tuku i méné soli v reformulovanych
11:00-11:30 tepelné opracovanych masnych vyrobk: vliv na
kvalitu

11:30-12:30 Prestavka na obéd

doc. MVDr. Josef Kamenik, CSc., MBA
(VETUNI)

doc. Ing. Marcela Slukovd, Ph.D.
Ing. Pavel Skfivan, CSc.
(VSCHT Praha)

Ing. Irena Némeckova, Ph.D., Ing. Sarka
Treslova, Jan Forejt, Zdenék Svandrlik
13:00-13:30 SniZzovani obsahu soli v lisovanych bilych syrech (Vyzkumny astav mlékarensky s.r.o.), Ing.
Vojtéch Kruzik, Ph.D., Ing. St&pan Marhons,

doc. Ing. Jifi Stétina, CSc. (VSCHT Praha)

Nové trendy Upravy senzorickych a nutri¢nich

12:30-13: ] _— 2 q
30-13:00 vlastnosti pekafskych vyrobki

13:30-14:00 Pfestdvka na kavu
Reformulace potravin v ramci systému Ceskych Ing. Jan Pivorika, Ph.D. (VSCHT Praha)
cechovnich norem Ing. Dana Gabrovska, Ph.D. (Centrum
14:00-14:30 iy 1 © Sy Y v s iy ,
Cena Potravinarské komory CR o nejlepsi zemédélsko-potravinarského vyzkumu a
inovativni potravinarsky vyrobek 2022 inovaci, s.r.o.)
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