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Vytváření nových výukových materiálů pro výuku předmětů senzorické analýzy 

(H1SA, H3SA, H4SA, V1MA2, HASA, VAMA2)  

 designování, grafické a textové zpracování panelových posterové výukových 

materiálů v anglickém a českém jazyce 

 vytváření a zpracovávání komplexů protokolů pro jednotlivé cvičení senzorické 

analýzy v anglické jazyce 

 

Aktívní zapájení do praktické výuky senzorické analýzy – zapojení  do časově 

náročných příprav jednotlivých cvičení předmětů senzorické analýzy  

 příprava degustačních soust, příprava referenčních roztoků a vysoce 

aromatických vzorků do prachovnic, krájení, porcování, tepelná úprava vzorků 

potravin k senzorické analýze, podávání vzorků hodnotitelům, uklízení nádobí a 

zhodnocených vzorků, chystání hodnotitelských protokolů a jiných výukových 

materiálů na jednotlivá cvičení   

 

Shrnutí činnosti 
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Výsledky projektu 

Posterový výukové materiály 

 Hodnocení masných výrobků / Sensory analysis of meat products; Senzorická laboratoř dle 

ISO 8589 / Sensory analysis laboratory according to ISO 8589, Výcvik a zkoušení citlivosti 

posuzovatelů / Training and testing a panelist´s sensitivity 

 

Komplex hodnotitelských protokolů 

 Identification of taste, Serial test determining color intensity, Odor identification, Sensory 

evaluation of frankfurters, Sensory evaluation of "Vysočina", Sensory evaluation of ham, 

Sensory evaluation of chocolate, Sensory evaluation of cheese, Discrimination tests, 

Acceptable test 

 

Zrychlení a zefektivnění příprav cvičení senzorického hodnoceni  

 v rámci příprav jednotlivých časově náročných cvičení včetně vlastní realizace těchto cvičení 
 

Zvýšení praktických dovedností v oblasti designu a zpracování výukových materiálů 
 
Zvýšení znalostí o odborné terminologie  v CZ i AJ  
 

Zkvalitnění výuky Senzorické analýzy na Ústavu hygieny a technologie masa 
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