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Predmet a ciel riesenia
projektu

+

m Predmet rieSenia projektu:

— vytvorenie Power Pointovych prezentacii, pre studentov
bakalarske] a magisterskej formy studia v oblasti chemie
potravin

m Ciel projektu:
— skvalitnenie vyuky v oblasti chémie potravin

— prezentacie su uplatnene v prakticke] vyuky chémie
potravin SO zameranim:

m na stanovenie vyznamnych fyzikalno-chemickych parametrov

m spravnu interpretaciu nameranych vysledkov na zaklade
zrovnania s platnou legislativou



m Vvytvorenie 5 prezentacii v Power Pointu
— predmety H1CP2, H3CP1, H3CP2, H4CP1 a H4CP2

m vytvorene texty pre studentov

— doplnovanie formou réznych ukolov

m skvalitnenie vyuky
— vyuzitie v praktickej vyuke i u skusky z Chémie potravin

— dalSie vyuzitie u Statnych skusok z Laboratornej analyzy potravin (BSP) a
Analyzy potravin (NaMSP)

m zaradenie do vyuky

m preberane latky sucast zapoctovych testov
m dostupné pre vyucujucich predmetu na CD
m hodnotenie formou dotaznikov



Stanoveni laktozy v mléce
polarimetricky

+

Princip
Na zakladé velikosti uhlu stoCeni roviny polarizovaného svétla, za jinak
konstantnich podminek, se vypocita koncentrace laktozy.

Obsah laktézy v mléce se stanovi ve filtratu ziskaném z vyCefeného
mléka. Vyjadruje se jako mnozstvi monohydratu Iaktozy v g/100g
mléka. _

Obsah laktozy
m 46 —49 g/l




Naklady na riesenie projektu

= Stipendia
o 3 naklady
= d'alSie provozné naklady

(flash disky a kancelarske potreby)

Dakujem za pozornost’




