
• Kakaové máslo 50 g  

• Kakaový prášek 30 g 

• Med 20 g 

• Lecitin 1 g 

• Kastrůlek 

• Miska 

• Vařečka 

• Tvořítka  

Čokoláda Suroviny Pomůcky 

Projekt byl realizován za finanční podpory  IVA VFU č. 2018FVHE/2210/41 

První krok temperace –  

zahřátí na 45°C 
Intenzivně míchat 30 min 

Rozpustit kakaové máslo ve 

vodní lázni max. 60 ˚C 
Přidat kakový prášek  

s medem nebo cukrem 

Nalít do tvořítek a nechat 

zchladit v chladničce cca 

10 min 

Druhý krok temperace – 

zchlazení na 27°C 

Třetí krok temperace – 

zahřátí na 32°C Vyloupnout / vyklepnout 


